Expe r'l'lse wmm) Magazine

Reference B
Influence Newsletter

The most widely read magazine
by the seafood buyers

RRRRRRRRRRRRRRR



EDITORIAL CALENDAR 2019

m REPORT 1 REPORT 2 N ocus MARKET TRENDS TRADE SHOWS & EVENTS

. FEBRUARY Seafood soups Redfish Vendée Sole Eel
Packi Ca . White fish for the
MARCH acking & packaging, Skin industry. Rungis Cod Blue Whiting Cﬁa
pack - - B BOSTON .
Surimi, breaded fish Rennes ~ ‘avesssses Paris
12-14 17-19 19 - 20 march
The Netherlands Sashimi, Sushi . .
APRIL (Urk, limuiden) and food safety Loire Atlantique Seabass Common Bream

MAY
. BONUS (IE Trout aguaculture Algae Ireland Octopus Barramundi yul' Bruelles
b

in Europe 7-9
P Seafood EXpO Seafood Processing may

Distribution GLOBAL GLOBAL
Salmon,
] | JUNE . Seafood innovations Brittany (Bretagne) Bluefin tuna Urchin 5 . X
INNOVATION SPECIAL Labels & origins AL Granville

SPECIES GUIDE  Discover 100 data sheets of the main fish, shellfish and crustaceans and a selection of suppiliers....

Seabass,
19 JULY / AUGUST Sﬁjggfén’ Shrimp Boulogne-sur-Mer Langoustine Mytilus Chilensis
Common Bream

SEPTEMBER 35E ON Y

o Oysters O in'svlaurfélerlrs]arkets Normandy Edible crab Dog Cockle NATIONAL ll,gu%;
BONUS Distribution 9 DR e A RE PR
OCTOBER Responsible Tuna fisheries Smoked fishes Bouche du Rhéne Spiny lobster Skipjack conxemar IteChmer

Vigo 1 - 3 oct. Lorient 16 - 18

NOVEMBER Delicatessen products Lobster Galicia Sardine Red Gunard

DIRECTORY 2020 Updated company directory. Contact details of the main production, processing and trading companies, importers, wholesalers,
central buying departments and suppliers.

DECEMBER/ Tropical fishes Cobia,
Sea Scallops _
: JANUARY Seriola

Aquitaine King Crab
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» Free distribution during the show Confact
*Tabloid format Yves BOLLOT
. Enghsh - French Tél.00 33 2 99 32 58 45

Mob.:00 33 6 07 53 10 28
Published for the Seafood Expo Global
in collaboration with SeafoodSource.com E-mail : y.bollot@infomer.fr
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Votre passage publicitaire...

RATES @xcwonevan [

ISCOUNTS

% of discount -10% | -15%

-20% | -25 % -30 %

Front cover 5 990€
Double page 2 & 3 7990€
Back cover 4610€
Inside front cover 4530€
Inside back cover 4180¢€
Double page inside 7490¢€
Right hand page 4120€
Page 3920€
1/2 page 2220€
1/4 page 1260€
FORMATS (mm)
front cover " full page ' 1/4 bandea
| | 12 1/2 horiz
leave 1cm vert.
Bandeau Une ‘ for inner ‘ ou
margins
9 hauteur
L
w. 230x 70 w. 230 x 280 w. 98 x 260 w. 205 x 126 w. 98 x 126
+5mm to be cut off +5mm to be cut off w. 205 x 60

Please ask your sales contact

to benefit from exceptional prices

of our new packages which include print
and online advertisements.

Contactez-nous

ADVERTISING TEAM

Yves BOLLOT
Sales Manager

Tel.00 33 2 99 32 58 45
Mob. ;00 33 6 07 53 10 28
E-mail ; y.bollot@infomer.fr

Gaélle LUCAS
Advertising Manager

Tel.00 33 2 99 32 58 85
Mob.:0033 671793023
E-mail : g.lucas@infomer.fr

InfoMer

Catherine LE PENHUIZIC
Advertising Manager

Tel.00 332405076 17
Mob.: 0033 608 46 70 11
E-mail : c.lepenhuizic@infomer.fr

Régine LE CHENADEC
Advertising assistant
Tel.00 33 2 99 32 58 44

E-mail : rlechenadec@infomer.fr

REDACTION

Céline ASTRUC

Editor
Tel.00 33 2 99 32 58 92
E-mail : c.astruc@infomer.fr

Bruno VAUDOUR

Journalist
Tel.00 33 2 99 32 58 77
E-mail : b.vaudour@infomer.fr

www.pdm-seafoodmag.com
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* Possibilité d’un lien renvoyant vers votre site

'SPECIAL DATASHEET” ONLINE

plier next fo the species you choose. with:

* Your company logo,

« Your full contact details,

+ A link to your website,

+ A presentation of your business (two lines).

| E REFERENCEMENT FOURNISSEUR: - <

on the PdM Species Guide online enables you to appear as a sup-

Leaderboard* [ 728 x 90 pixels ]

5 possible advertisers: scrolling every 5 seconds
Tmonth: 1990€

Button* or Logo* [ 300 x 100 pixels ]

1 advertiser
1month : 990 €

Medium rectangle* [ 300 x 250 pixels ]

1 advertiser
Tmonth: 1990€

Leader board* [ 728 x 90 pixels ]

5 possible advertisers: scrolling every 5 seconds

6 month: 2 990 €

Medium rectangle*or video [ 300 x 250 pixels ]
1 annonceur par fiche

1 month: 2490€

Information to provide for the web

* picture (jpg format)
* logo + short text (6 words maximum)

wcurd l fone >
ALASKA SEAFOOD MARKETING INSTITUTE

Espéces répertoriées : Crabe Royal,Cabillaud,Colin d'Alaska,Saumon
keta,Saumon pink,Saumon rouge

R

1 year k

. 500€

D-53111 Bonn, Allemagne
449 228 437870
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13, rue du breil - cs 46305 - 35063 Rennes cedex - France
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Baria

A website

visited by over
7800 professional users
each month.

(Average on the 12 last months)

REPORTAGE

CROMARIS, UN BAR TELLEMENT
croaTE

Newsletter

MAREYAGE - TRANSFORMATION
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en toute tragabilité LWFORMATIGUE fo0% PRODUITS DE LA MEK

ALAUNE

Anticiper le Brexit |

Pour préparer la sorie du Royaume-Uni de 'Union le_mareyage francais a tenté d'en mesurer
limpact sur son_ aciivité. En vue de le minimiser, la Bretagne se prépare en misant sur des criées plus
compéitives, « pour inciter les pécheurs étrangers 4 y débarquer ». comme le rappelait cet 616 Pierre Karleskind,

vice-président de la région Bretagne.

A newsletter e

MARCHE

Trump et les droits de douane
Lescalade entre les Etats-Unis et la Chine sur la mise en place de draits de

- douane pourrait bien modifier les routes du COMMETCE POUF Cortaines Bspaces
req d b 2 2 2 5 rofess iona IS e I oasa At 1A o e AR ool b o
WAL, etle saumon dlaska. Get Eat st dallours tres inquiet
twice a month .
INTERNATIONAL

(Average on the 4 last months).

" Le marché espagnol est trés exigeant *

Ce mols-ci, la rubrique les Achats vus dallleurs vous emméne a la
l rencontre de Christophe Pignol, directeur de la société Ibérik Marde basée
\i 4 Barcelone, qui comple dix partenaires en Espagne el environ 50 clients
en France.

En savolr plus

ENTREPRISE
@ Les ambitions du groupe Gendreau
Le groupo vient d'entrer & hauteur de 66 % dans le capital do la
eonserverie boulonnaise Pelit Piefre et veut inlensifier ses projels de
Pour ce faire, investit en Vendée et lance une

nouvelle marque pour les circuits bio.

En_savoir plus

PUBLI-VIDEO

IT Christophe Fournier présente sa gamme de poissons et
|8 produits fumés emballés sous « skin ».
Pj Fondée en 1901 & Calais, la société Emile Foumier & Fils perpétue la

tradition du fumage en fours & bois traditionnels ou en cellules &
commande automalisée. Leurs dirigeants, Christophe et Siéphane
Fournier viennent d'obtenir le Labal Rouge pour leurs filets de hareng
doux fumés & lancienne. Pour voir la vidéo, suivez ca lian,

FICHE ESPECE
Q, , Langoustine

L, Y,  Au por de Lorienl Keroman, les maillons de la fiiére langousting
Ny s'angagent dans des tests pour en améliorer Ia vivacité afin de lui ouvrir de
- nouveaux marchés, hors du Grand ouest.

En savoir plus

An active presence on [HIE:]in|

to promote PAM and our clients

aupres de 1900 contacts professionnels.
(1900 contacts on November Tst 2018)

PM organizes...

Assises . . péche
et des prodUdIEE m a
S

Since 2010 the annual fishery and seafood forum, a major meeting
for decision makers of the public or private sector. The forum welcomes
over 500 participants each year.

Sete 2018

labts.

'innovation WA

This day is dedicated fo innovation in the seafood sector for fresh,
frozen, delicatessen, prepared seafood and concepts.

Rennes 2018



